
QSS RARE
RESERVA
VINHO TINTO

REGIÃO LISBOA
75cl

Fermentação em cubas de inox com 
pisa automática, seguida de 3 semanas 
de maceração pós fermentativa. 
Estágio parcial de 12 meses em barricas 
de Carvalho Francês.

Cor granada forte, nariz expressivo com 
fruta preta, pimenta e algumas notas 
complexas de trufas em perfeita 
harmonia com a tosta do carvalho. 
Na boca mostra a sua concentração, 
frescura e elegância.

Acompanha bem carne e peixe, 
cozinhados a baixa temperatura ou 
queijos com sabor intenso.

Servir a 16-18ºC
Teor alcoólico 13,5%vol I Acidez Total 
5,06g/l I PH 3,63
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Cabernet Sauvignon, Touriga Nacional e 
Alicante Bouschet.
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Portugal

Arruda dos Vinhos, Portugal. 
Vinhas maioritariamente de encosta, 
ao alto.

Mediterrâneo com forte influência 
Atlântica.

Argilo-Calcário.
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